Prat. 02 223

e-mail MESSAGE n. _A3-%< /F

Destinatario: | Spett.le Azienda Agraria Giusy di Lana Emanuele

Fax/Mail: emanuelelana.pg@gmail.com.

Mittente:] 3A-P.T.A. Area Certificazione

Tel. 075 8957226
Fax 075 8957257

Data:\ V7 /i /i

N° pagine {inclusa questa): g

Oggetto: Invio copia dell’autorizzazione alla stampa etichette relativa al lotto L.1 {Colli del
Trasimeno) per litri 300

PS: Per ricevere Foriginale dell’Attestato di Conformita e dell’Autorizzazione alla stampe
etichette & necessario inviare 'evidenza dell’avvenuto pagamento della fattura che vi sara

trasmessa per posta.

Si coglie Foccasione per ricordare che il pagamento dei corrispettivi dovuti alla societa
scrivente per I'attivita svolta é obbligatorio; eventuali inadempimenti saranno cagione di
applicazione delle procedure di cui_al Decreto Legislativo 19 novembre 2004, n. 297
(pubblicato nella Gazzetta Ufficiale n. 293 del 15 dicembre 2004)

Distinti saluti.

34 - Parco Tecnologico Agroalimentare dell Umbria Soc. cons. a r. |
Fraz. Pantalla 06050 Todi (PG)
P IVA Q1770460549
Tel 07589571 - Fax 075 8957257




LAB N° 0069

pH s.r.l.
Societa unipersonale soggetta al controlle ¢ al coordinamento di TUV SUD AG
Sede legale & Laboratorio Alimenti: Via Sangallo, 29 50028 Tavarnelle V.P. (Fj)
telefono: +39 055 80961 fax: +39 055 8071099

Uffici & Laboratorio Ambiente: Via Bramanie, 10/12 50028 Tavarnelie V.P. (FI}
telefono: +39 055 B0BT7  fax: +39 055 8067850

e-mail: iffo@phsr.it wab: www.phsr.it
RAPPORTO DI PROVA N°  17-LA43500

Numero di identificazione 17-LA43500

Descrizione del campione Olio Extravergine di oliva DOP "Umbria™ - N.1 - Cod. campione UAS 2017
- Menzione Geografica CT

Campionamento effettuato da: Cliente (§)

Ritiro effettuato da: Corriere

Richiedente: 3A PARCO TECNOLOGICO AGROALIMENTARE DELL'UMBRIA
SOCIETA' CONSORTILE AR.L. i
FRAZ. PANTALLA
TOD1 06059 PG

Data arrivo campione: 14/11/2017

\\
(§)l laboratorio declina ogni respensabilitd per le modalita di campionamento. RM_) M [NC]

ESITO D'ESAME

Reg CEE 2568/1991 1107/1991 GU CEE L2486 05/09/1991 Al il; Reg CE
702/2007 21/06/2007 GU CE L 161 22/06/2007

Prova Prove Chimiche Risultato fnc wm. LOQ LOD  Limiti Rec. wo. Note Data Data
Metodo Inizio Fine
Acidita (come acido oleico} 0.16 +0.02 % 005 0.02 0A 54111 15011

Numero di Perossidi 5.0 +1.5 meg 02/Kg 0.4 0.1 oA
Reg CEE 2568/1991 11407/1991 GU CEE L248 0509/1991 Al 1

16/11

Polifenoli (come Acido Gallico) 465 +47 mag/Kg 10 3 oA 141
MP/C/OT rav 8 2011

16/41

Acido oleico (C18:1) 737 74 % 0.010 0.005 14011

2011

ANALISI SPETTROFOTOMETRICA 0_A

NELL'ULTRAVIOLETTO
Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05009/1991 All IX + Reg CE
183/1993 29/01/1993 G CE [22 30/01/1993

Inc (Incertezza); u.m. (unitd di misura); LOQ (limite di quantificazione); LOD (limite di determinazione); Rec. (recupero); u.0. (unita operativa);
0_A (prova eseguita presso u.0. via Sangallo); 0_B (prova eseguita presso u.0. via Bramante); Il (lab. mobili); Il {analisi in esterna);
LE.# (prova eseguita in subappalto c/o laboratorio terzo):

delta K {Assorbanza) (da calcolo) -0.002 1411 15111

K232 (Assorbanza) 175 1012 AU ‘ -
(g/100m!)

K268 (Assorbanza) 0155 0019 Ay .- W1 1511
{g/100ml)

Legenda:

NOTE

generali:
Per le prove chimiche, i valori di incertezza estesa sono riferiti ad un intervallo di confidenza def 95%, Fatlore di copertura k=2. Dove non indicato

diversamente, if limite di determinazione (LOD) risulta uguale a 3/10LCQ.

s (&+CO

S
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Societa soggetta af controlic ed al coordinamento di TUV SUD AG, Capitale Sociale esistente all ultimo bilancio € 80.000,00iv. C.F. P.IVA - Reg.imp. FIRENZE n. 01964230484




LAB N° 0069

pH s.rd,

Societa unipersonale soggetia al controlio e al coordinamento di TUV 30D AG
Sede legale e Laboratoric Alimenti: Via Sangallo, 20 50028 Tavamelle V.P. (F1}
telefono: +39 055 80961  fax: +39 055 8071099

Uftfici e Laboratorio Ambiente: Via Bramante, 10/12 50028 Tavarnelle V.. {F1)
telefono: +39 055 80677 fax: +30 055 8067850

e-mail; info@phs.i web: www.phsri.it

N°  17-LA43500

VALUTAZIONE ORGANOLETTICA

Metodo. Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/06/1991 All Xil: Reg UE 1348/2013 16/12/2073 GU UE 1338 17/12/2013 All
V: Reg UE 1227/2016 27/07/2016 GU UE 1202 28/07/2016 Alf !

Determinazione Risultato Inizio Fine
Colore VERDE 14111 1711
Cdare FRUTTATO DI OLIVA 14711 47181
Mediana Fruttato 50 14441 171
CV% 7.7 14111 17
1.C. Sup. (indice di confidenza superiore) 58 14111 17111
LC. Inf. (indice di confidenza inferiore) 4,2 14111 17711
Mediana Amaro 3.7 1411 172441
CV% 11 14113 1711
Mediana Piccante 51 1411 1711
CV% 8,2 14/1% 1711
Classe Merceologica EXTRA VERGINE DI OLiVA 1411 #1711
Votazione 7.5 14111 1711

L'intervallo di confidenza (1.C.) al 95% & calcolato utilizzando un fattore di copertura uguale a 1,96

I risuiltati riportati sone riferiti al solo campione sottoposto a prova.
| camploni alimentari ed i campioni non deteriorabili sottoposti ad analisi sono conservati per 30 giorni dalla data di arrivo del campione.
Campioni di acque, compost e di alire matrici deteriorabili sono conservati fino alf'emissione det Rapporto di Prova.

L, 20/11/2017 /,6-‘:;;{"; . ‘ - .
Il Capo Panel , 5{:,},».1;:-:,;‘.’ \\\ per il Responsabile di Laboratorio
Dmpo Venturi /:' Vs ;aamz}a \\3 \ dott. Fabrizio Ferraro

[\)J’; y {E_: FERRPRO g}

pH srl & iscritta al numero 013 delf'elenco regionale dei laboratori che effettuano analisi nellambito delle procedure di autocontrolle delle industrie

alimentari (L.R. Toscana n°9 09/03/2006).

Il presente rapporto di prova non pud essere riprodotto in forma parziale salvo I'approvazione scritta del Laboratorio.

Il rapporto di prova originale viene fornito in formato digitale, file 17-LA43500.p7m, firmato con sistema di firma digitale certificata dal responsabile
autorizzato. Eventuali copie stampate det suddette documento digitale originale non hanno validita legale.

Modelio RDP_BASE rev.0 del 31/08/2016 .- Pagin@2di2
Societa soggetta al controfio ed al coordinamento di TOV SUD AG, Capitale Sociale esistente aif'ultimo bilancio € 86.000.00iv. C.F. F.IVA - Reg.imp. FIRENZE n. 01964230484




PIANO DEI CONTROL.LI PDC 02
DOP UMBRIA REV. 0

Settembre 2017
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
Allegato 8 al PDC 02
Comunicazione esito chimico/fisico/sensoriale
DOP UMBRIA
In riferimento al Verbale di prelievo dal iotto di confezionamento n® 1 del 11/11/2017
refativo al Richiedente Azienda Agraria Giusy di Lana Emanuele
e visto/i il/i Rapporto/i di Prova n® 17-LA43500 del  20/11/2017
/
/
/
/
in merito ail’analisi chimica, fisica e sensoriale del/dei campione/i
¢ UAS 2017 menzione geografica Colli def Trasimeno rapporto diprovan®  17-LA43500
L U menzione geografica . rapportodi provan® ... F A
L menzione geografica . rapporto di provan® ... -
L RO menzione geografica rapporto di prova n® e i
e menzione geografica rapportodiprovan® ... /...

con la presente si comunica la [X] CONFORMITA *; [ ] NON CONFORMITA ** del/dei campione/i sopraindicato/i ai
valori analitico organolettici previsti dal Piano dei controili applicabile alla DOP UMBRIA.
il/i rapporto/i di prova relativo/i verra/verranno trasmesso/i entro 30 giorni dalla presente.

luogo edata Pantalla, 22/11/2017

3A-Parco Tecnologico Agroalimentare dell’Umbria Soc. cons. ar. L.
Q Dr. ssa ederica Biqﬁ%i -
P I = e \“
Resporganiisschopagieodili. (N

Cogrioie, Nome, Posiziane _aﬁ'ir\lfta

s

* In caso di esito conforme I'attivita di valutazione di conformita del lotto si pud ritenere completata.

** In caso di non conformita dell’esito chimico/fisico/sensoriale, il Richiedente entro 6 giorni dalla data di
comunicazione dell’esito in oggetto pud richiedere delle controanalisi (analisi di appeflo) — ovvero ripetizione parziale o
totale delle prove previste circa gli aspetti chimico/fisico/sensoriali ~ (Vedi punto 5 del Tariffario ovvero “Prestazioni
Aggiuntive”). in tal caso si procede ad una seconda prova. Se la seconda prova da esito non conforme si determina il
mancato rilasciofla sospensione dell’attestazione del lotto esaminato. Se invece la seconda prova da esito conforme, si
procedera ad una terza ed ultima prova. Due esiti negativi determinano H mancato rilascio/la sospensione
del’attestazione del lotto esaminato. Per le prove si utilizzanc i campioni di 3A PTA.




AUTORIZZAZIONE ALLA STAMPA ETICHETTE
ED ALL'UTILIZZO DEL MARCHIO

-01-02223-17-Rev00  relativa ali'Attestato/Certificato di conformita n®  -02-015-2017- Rev00

Autorizzazione n®

3A-Parco Tecnologico Agroalimentare dellUmbrio Soc. cons. a r.l. ~in breve, 3A-PTA- autorizza il Concessionario

Azienda Agraria Giusy di Lana Emanuele
Residenza: Via Acquarosse 15 Sede legole: Loc. San Vito SNC- 06065 Passignane (PG) - Italia

all'etichettatura con i relativi marchi di conformita ed alfimmissione al consumo dei prodotto:

Denominazione d'Origine Protetta “UMBRIA”

ottenuto dal Concessionario nel rispetto dei requisiti previsti dal Disciplinare di riferimento di seguito indicato:

Disciplinare di Produzione "Denomingzione d'origine protetta UMBRIA" approvato con Rey. di esecuzione (UE)
n. 226/2014 della Commissione del 07.03.2014

CONDIZIONI DI VALIDITA
La presente autorizzazicne & valida nel rispetto delle prescrizioni riportate di seguito:
1) utilizzo da parte del Concessionario di etichette ed imballi autorizzati da 3A-PTA per I'immissione al consumo del

prodotto conforme;
2) immissione al consumo del prodotto conforme identificato e quantificato nelia tabella riportata di seguito:

Quantitativo autorizzato: 3200 Jitri Specificazioni: 1) Menzione Geografica:

Lotto: [.1
Colli del Trasimeno

3) rispetto del Disciplinare di riferimento, delio specifico dispositivo di controilo vigente, applical
Denominazione d'Origine Protetta UMBRIA approvato dal MiPAAF .

Specificazioni: *
Pantalla di Todi, 22/11/2017

Ke)yag’iér%ujﬁcazione
p

e

Dr. Agr. F. Marlotti

*NESSUNA

3A - Patco Tecnelogice Agroalimentare dedl'Umbria - Suciel? consortia arl
Fraz Pantahiz, G505 jogi - PG _ 1. +3G 075 BO5T1 - Fax 43¢ 475 ag57957
info@parcoda cig _ wweparcoda ong - Plva D1770460549




